: 70% Syrah, 15% Grenache noir, 15% carignan

. Arénes granitiques qui donnent des vins
aromatiques et agréables a boire jeunes.

Le Grenache noir et la Syrah sont travaillés de facon
traditionnelle, la cuvaison se fait aprées égrappage.
Macération de 8 a 10 jours. Température 18°C en début
de fermentation puis 25°C.

Les vins sont assemblés en début d'hiver.

FERdement S5 liha:

. Belle robe grenat avec de légers reflets violacés.

. Premier nez trés aromatique qui s'ouvre sur de
belles notes de fruits rouges. Second nez persistant avec
une belle complexité.

On trouve notamment des notes de violettes, des arébmes

CAD,TELtEE ,_ de cassis et une touche epicée de poivre vert.

. La bouche est pleine et généreuse avec des
tanins présents qui offrent une jolie structure au vin.
Les arbmes sont axés sur les fruits rouges comme la cerise
et le cassis. La finale est agréable avec des notes legeres
e Caa,

: Charcuterie catalane, grillades.
: A consommer dans les 5 ans.
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