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: 90% grenache noir, 10% syrah

: Pour cette cuvée, nous avons choisi des raisins
issus de terrasses de schistes a fort ensoleillement.

: C'est un rosé de saignée. Macération
pelliculaire a froid.

: Robe rose lumineuse aux reflets violines.
. le nez est élégant avec des notes florales et des
ardbmes de fraise.
. upesBouche frafche et vive. Origy retrouve des
notes de fruits rouges acidulés.
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: idéal en apéritif ou sur des plats
méditerranéens tels que l'escalivade, des filets d'anchois ;
'_’FREI\&OINE cewch_e de dorade.
= Un roseé résolument tendance !
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