
CÉPAGES : 90% grenache noir, 10% syrah

TERROIR : Pour cette cuvée, nous avons choisi des raisins
issus de terrasses de schistes à fort ensoleillement.

VINIFICATION : C’est un rosé de saignée. Macération
pelliculaire à froid.

DÉGUSTATION : 

Robe : Robe rose lumineuse aux reflets violines.
Arômes : le nez est élégant avec des notes florales et des
arômes de fraise.
En bouche : une bouche fraîche et vive. On y retrouve des
notes de fruits rouges acidulés.

Accord mets vin : idéal en apéritif ou sur des plats
méditerranéens tels que l’escalivade, des filets d’anchois ;
ceviche de dorade.
Un rosé résolument tendance !

Garde : 1 à 2 ans maximum.

T° Dégustation : 8-10 °

Rosé Tendance

AOP Côtes du Roussillon


