
LE MILLÉSIME : 2019

CÉPAGES : Grenache noir 100 %

TERROIR : Schistes et granit.

VINIFICATION : Macération pelliculaire à froid,
fermentation thermo-régulée, mutage.

DÉGUSTATION : 

Robe : Grenat intense
Arômes : Nez très expressif sur des notes de fruits noirs
confiturés.
En bouche : bouche gourmande et fruitée, mise en valeur
par une très belle expression de mûre et de myrtille.
Accord mets vin : apéritif, fromage de brebis, desserts
au chocolat, Forêt noire.

Garde : Supérieure à 20 ans si votre cave est adaptée.
.
T° Dégustation :  12-14 °
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