: 25% Muscat d'Alexandrie, 75% Muscat petits grains.

. Les terrasses de schiste exposées plein sud, altitude 100-150

metres.

f— : Pour obtenir un produit aromatique et doux, le muscat
doit étre amené a pleine maturité. Plusieurs cueillettes sont nécessaires

pour le vendanger.
Chaque cépage est vinifié séparément. Une macération courte permet

d'extraire les arémes sans altérer la couleur.
La fermentation est conduite a basse température. Elle est stoppée a un
moment déterminé par adjonction d'eau de vie de raisin. On conserve
ainsi force et douceur au produit.
MUSCAT DE RIVESALTES
- Claire aux reflets verts.
. Fruits de la passion, citron avec des notes de pamplemousse.
. bien équilibré, nerveux et rafraichissant.

. Dessert fruité, fromages bleus, apéritif raffiné.

:a consommer dans les 2 ans
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