: 70% Syrah, 15% grenache noir, 15 % Carignan..

: Coteaux de Schistes, sol peu profond, exposition
sud-est, altitude 100-150 metres. Commune de Planezes.

. Les trois cépages sont vinifiés séparément.

lls sont issus de sélection intra-parcellaire.
Le Carignan est vinifieé en macération carbonique. Les raisins
sont amenés entiers et non tassés jusqu’a la cuve ou ils
macerent 2 a 3 semaines.
Le grenache noir et la syrah sont travaillés de facon
traditionnelle, sans foulage ; la cuvaison se fait apres
égrappage.
Pendant la macération qui dure 3 semaines, le maitre de
chais effectue plusieurs remontages ou délestages pour
extraire la couleur et les arémes. Les vins sont assemblés
en décembre.

CHATEAU
PLANEZES 25 hl/ha

[—LATOUR DE FRANCE

EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

. Robe grenat profond.

; Le nez puissant et complexe révele des notes
épicées, toastées et de cassis.
: Beaucoup de gras et de volume en bouche avec une
structure tannique bien présente.

: pieces de beeuf, viandes de caracteres
el Clis:
618
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