
CÉPAGES : 80%, Grenache noir, 10% Carignan, 10% Syrah.

TERROIR : Granit.

VINIFICATION : 
Chaque cépage est vinifié séparément 
Vinification traditionnelle pour la Syrah et le Grenache. 
Macération carbonique pour le Carignan. 
Longue cuvaison de 15 à 20 jours
Rendement : 30 hl/ha

DÉGUSTATION :

Robe : Belle robe grenat avec des reflets violets.

Arômes : Joli nez aux arômes de garrigue.
On trouve ensuite des notes de cerise noire et de fruits 
rouges mûrs.

En bouche : Bouche délicate et ronde avec des tanins 
enrobés. La cerise noire persiste en bouche.

Accord mets vin : Magret de canard, risotto aux cèpes, 
viandes rouges.

Garde : A consommer dans les 5 ans.
T° Dégustation : 16-18 °
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