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:60% Syrah, 20% Carignan, 20% Grenache noir.
: Gneiss, arenes granitiques.
: Macération carbonigue longue sur une
partie du Carignan.
La Syrah et le Grenache noir sont vinifiés de facon
traditionnelle avec une macération de 15 jours.
Fermentation thermo-régulée, remontage et délestage
journalier.
Elevage en flts pendant 12 mois.
25 hl/ha

_EXCELLENCE DU
CHATEAU CUCHOUS

: Robe grenat profond.

oo i o .. Le bouqguet est aromatique et subtil avec des
notes poivrées, noix de muscade et réglissées.
L'ensemble est accompagné par de jolies notes de fruits
rouges. Belle persistance.

: La bouche est élégante et équilibrée avec des
tannins fondus. La fraicheur du terroir granitique confere a
ce vin une belle minéralité avec des notes de fruits rouges,
de mQres et de myrtilles. Les épices, la réglisse persiste
en fin de bouche.
. pieces de beeuf, viandes de caractéere, gigot

d'agneau.
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